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GRind

Beylikgiftlig

Denizké\\j

Aterna Be\\jlikgif-l:liai, Antik (}qj'dqn busiine binlerce \\jl“lk tarihi zeytin
agaglaryla Tirkiye'nin en bilyik Tek Bahgesi'dir.

Pdini Dikili'nin antik adi olan "Aterneus! tan ( halk arasnda Aterna) ald:.
Diinya Zeytin Literatiirinde en kaliteli zeytinyad iretim bslgesinde yer alan
giftliklerimiz; ideal rizgar, tuz ve drdzi egiminde,

Tawir ile Ayvalik arasinda konumlangyor-.

Aterna Beylikgiftligi ve Denizkdy Zeytin Giftligi olarak iki ayri Tek Bahge'de
toplam 1.066 doniimden olugmaktadir.

Ryr1 dénemlerde toplayip diinya standartlarmda iglediéimiz Tl:ql\\jqn patentli
entegre 2 Farkli kontinii sistemimizde soguk ve kuru sikim yapyoruz. Ryri ayri
tanklarda dinlendirdiaiw\iz qulqrwuzn SEVGTIMIZDEN bagka bir sey
katmadan sizler igin hazirlyoruz.

Aterna Ailesi olarak amacimiz, Sirdiiralebiliv Tarim ilkeleri\\,le meveut
szelliklerini koryyardk en saglikli sekli ile dretmek ve
sizlere ulagtirabilmektir.

Ayricd irinlerimize lezzet dokunuglar olan Baharat serisini ekledik.
Tﬁrki\\je'de buldmd\\jdcdémlz_ safliktd ve standartta olan gesitli baharatlar ve
gegnileri sizler igin ithal edip paketliyoruz.

Sofralarnizda kullandiginiz birgok lezzetli ve 6zel iiriini, en saghkli
Formlariyla biyik bir sevgi ile sizlerle bulugturabilmek en snemli gayemiz.



Aterna Kadim Yaé

Aterna Beylikgiftliginde bulunan zeytin agaglarmiz asirlara
taniklik etmig ve bugiine kadar da hala meyvelerini
bize sunmayd devam etmeketedir.

Sadece asirlara degil, binlerce yila taniklik etmig, slimsiiz., ulu zeytin
agaglarm Tirkiye Zeytincilik Enstitisinin yaptig szel bir galigma ile
500, 1.000, 1.500 Yds izeri 3q§lqrdq bulunanlarin,
ayr ayrs tespit ettirip renk kodlamasi ile qyirdik.

Biz bu bilgilerin 1919 altinda sadece
1.000 yag dzerindeki 187 adet zeytin adacimizin zeytinlerini ayrica hasat

1} agaglanmzm
mgvalermden ure{:’clswlz,

edip zeytinyaglarm irettik. Dinyada béyle 6zel bir Jagm
tek ireticisi olarak inancimiz;
ok az elde edel:ildijiw«iz. bu 6zel z.e\\j{:ivmaﬁmm DNA sinda;
asirlardir deneyinlediklerini, yagamda kalma giicini,
Fenclleri vasitasyla bizlerle paylagtigidir...




Aterna Ze\\’{:in\\jdéldkl

Hasat zaman, biyik bir szenle topladijinmiz zeytinlerimizi qym giin
igerisinde, bekletmeden kendi kontinii sistemimizde, sojuk ve
kuru sikim ile elde ediyoruz. Hichir gekilde basing uygulamadan
herhangi bir Filtreleme iglemi yapilmadan énce dinlenme tanklaring
aktaryyor, sonra krom borularla biyik krom tanklara aldigimiz bu
altmn sivinin hava ile temasini kesip 22 derecede dinlenmeye
birakyyoruz. 2 ila 4 gy arasinda posasinin ve tadinin oturmasing
bekle\\’erek sofralarmiz igin hazir hale getirip Ttalyan ézel
zeytinyad sigelerine ve 6zl lakl zeytingag tenekelerine siparig
izerine azar azar paketleyip sizlere ulagtiryoruz.

Posali Zeytin
Naturel Birinci Ze t




Aterna Ze\g{:in

Zeytin yesildir, pebedir, siyahtir.

Bunlar sadece ayni zeytinin Farkli hasat zaman dilimlerine bqﬁln
olsunlqghkgq, \\’déldlr\dlkgd dedisen qu|§|kl|l|5|d|r. Zeytin hasati
zeytin adaglarmn bulunduklar bélselere ve mevsimsel sicakliklara
gore Ekinm ile Aralik aylar arasinda yapilir.
Zeytinlerimizin highir gegidinde kostik, boya vb. gibi

kim\\jasqllar kullqnmgoruz.




Annemin Ze\\”cin Ezmesi

Zeytinlerimizin yagh ainmadan ve kabuklar gikarilarak
sadece 6zl baharatlar ile l:ﬂ{:lﬂndlrdlélw\ll, | emedi, g6z nuru

u\\Jl:in ezmelerimiz Annemin kendisine 6zel l:ariFi:,la bizzat kendisi
tarafndan yapilir. 5)




Aterna Zeytinyads Sabunu

% 100 Dogal v
Paraben ve tiirevleri igermez./
Yapay renklendiriciler iermez.
Kimyasal koruyyucu igermez. v
Tim cilt tipleri igin uygundur. v
Alerjik binyelere uygundur. +/
%15 Le\\jfin\\,dél igerir. +/
Zeytinyagh degil zeytinyads sabunu. v
Diiik asitli. v
Aterna Ze\\j'l:ih\\’dél kullanilmigtir. v
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Aterna Ze\\,kivgapmjl Q@u

Tginde bulunan "oleuropein maddesi, antibiyotiklere kargi
direng kdzanmig mikroorganizmalar iizerinde etkili olmas:
nedeniyle gok dederlidir. Bunun yani sird kan gekerinin
diizenlenmesine, yiksek tansiyonun diigmesine,
kolesteroliin azalmasing, mantar ve cilt hastaliklarmmn
iyilegmesine, kanserle savagmaya yardime: oldugu birgok
bilimsel ¢aligmayla kanitlanmigtir.

Soduk demleme ysntemi ile tiketilmelidir.
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Aterna Sifali Vo\élo\r

Sifali qu Serimizde bulunan tirinlerimiz,
sojuk stkim antemi ile dretilir.

Sifah yaglarimiza yeni katilacak irinleri
web adresimizden takip edebilirsiniz..



Aterna Baharat ve Cegniler

- Agir Metal Testinden gegmistir.
- Manyetik tozdan armdirilmigtir.
- Fiziksel temizligi maksimum derecede yapilmigtir.
- Saf Ugucu Yaglar kaybedilmeden iiretilmigtir.
« Grluten testinden segw\ig’cir.

- Gluten Free sertifikali baharat Fabrikasinda iretilmigtir
(Amerika ve  Avrupa Standartlari olan max.20 pp in altmdadir).
- GDO suzdur. (GMD Free).

- Sardiralebilir Tarim Uygulamalary ile dretilmigtir.
* Uretim ve 8giitme sirasinda herhangi bir 1gil iglem gérmenigtir.
- Sterildir.

Aterna Baharat ve Qegni Serimize eklenen Yeni urunlerimize
web sitemizden ulagabilirsiniz.
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¥ Karabiber Cegitleri

Defrne Vapragy Aterna Baharat Serisi

N Diinya'in farkl kiltirlerinden sizlere ulagtirdigimiz Aterna
Baharat Serimiz; SaF, STERTL ORTAMDA 83iitiilmig ve
paketlenmig SAF BAHARAT olup

_ Sirdiralebilir Tarm Politikalari ile dretilir ve tiim izlenebilirlik
ordegal dokiimanlari meveuttur. Yemeéinizi lezzetlendirmesi ve saglikli

: Adekat Cevizi olduéu igin tim Aterna Baharat Serisinin; l\qnsi ulkeden I\qnsi
VLo ﬁfﬁ‘“% Biberjyt tarladan hangi isgi tarafindan toplandiging dair im
e ez g 48 -03“{:“':;‘% K“‘t“lf; dokimantasyonlari meveuttur. RFA 'dan BRC 'ye kadar
dne 'f:.!._';'.- !

serkiFikdsdonldrq sahip oldn
ireticilerimizden temin ettigimiz Aterna Baharatlar,
P Zirdi Tarm Tlaci Kalintisi ( Pes!:isi{:), Grluten ve Alerjen

-
- ¥ | s e igermemektedir-.

Bilye Kekigi, -
; Si\\’al\ﬁSusaM



Hergey Bagel
Ttalyan Baharat Cregnisi
Kizartma Gegnisi
Kéri
Karabiber- Zerdegal
Taco Gegnisi
Fajita Gegnisi
ngun@.egnisi

Aterna Cegni Serisi

Mut—Fuf)umzq, 3emekleriniu animsandcak @rncqlnqur kazandiran,
Farkl kilkiirleri sofraniza tagiyan, asirlarm tecribeleriyle olugan
ot ve baharat karigimlaridir Cegniler.

Her gegen giin Aternd Cegni Serimize eklenen yeni iriinlerimize

web sitemizden ulagabilirsiniz.
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Hangi Zeytinyadi Nerede Kﬂlqmlﬂgb?,—e; :

Aterna Orsqu 73 Sosuk Slklm
Zeytinyaglarimizin her biri duaermden tat, aroww\,
\\jemeklerde Yyd da Sldd Eakvi \\jesgolarak {:urkh
ozellikler l:dglr —— e N
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Tk snemli ngs, |kr q\\,rj bahgému "‘-"_Tek
Bahge olarak ayr @fhasq’c edilip srl?tlquk ¢
tanklanmasidir. Zed{:fter Fgmduqurbbakg\elwun\
rakin, egim, denize ofm\ \\jqkmhk{m, ruzﬂ‘a?"\ie kd?'
kogullars dol@nsmla zeytinydglarinda aroma, koku ve &
lezzet Farkliligs Sosl:en‘k‘loff_.:Bu Farklar her yilin | 4

mevsimsel Bz_ellikletine-'sérg dedigir.
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derecesine gore ayri siki arak l:amkldra konulmusj
ile elde edilir. =
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Delice Zeytinyags

Hasat: gok zor olan agilanmanug zeytin déacmm meyvelerinden ok dz miktarda elde edilir. Rvrupa'daki eczanelerde satilan bu 6zel ann ag karnina
gida takviyesi olarak veya goban salatalarinizda deneyebilirsiniz.

Gig Yag

Zeytin hamurunun sikilmadan snce herhangi bir baski uyqulamadan iizerinde kendiliginden gikan yagidir. Farkl blgelere gore "Zeytin Sitii, Kavata,
Burun diye de isimlendirilir. Genelde gida takviyesi olarak tiketilen Qlé Yqé, hem yesil hem de siyah zeytinden elde edilmektedir.

Erken Hasat

Hasatin bagnda, Yesil zeytinlerden elde edilen aromas: kuvvetli u\\j{:in\\jaélmz; Yesil salatalarda, ekmek batirmak igin ézellikle de n\\jkih\\’dgll
Jmeklerin lizerine Pigtik&en sonrd ekle\\jebilirsiniz. Yemeklerinizde uykin&qj kokusunu, tadin sevenler igin kagmlma\\jchk bir lezzettir.

Sizmad Zeytingads | Sizma Birinei Zeytingads
Hasat sonu Aralik ayinda yani zeytinlerin en Jaélumdlén zamanda toplanan siyah zeytinlerden elde edilen aromas en hafif u\\j{:ivgqéwlz.dlr Her tirli

.......

Yemedinizi PI%IYIY"\M ozellikle de PIlﬂVlﬂ\’lV\lde, makdrndlardd, u\\jlzwgqsh \\’meklerm 3q|>|w«mdq, kizartmadlarnizda 3uvenle kullanabilirsiniz.

Posal Ze\\jl:ivgqjl

Sadece Hasat Zamaning 6zel zeytinyagimizdir. Biz Zeytinyaglarimizs sagliksal szelliklerini kaybetmemesi iin basincd maruz birakip Filtreden
gegirmiyor, oksijen ile temasini kesip sabit 22 derece 1sida, krom tanklarda, iki ila dért ay arasinda bekletip igerisinde bulunan zeytin pargaciklari ve
zeytin suyununun oldugu posasinin alta gokmesi ve de qyrilmasi ile hazir hale getiriyoruz. Posali Zeytingagmiz ise sikildids giin direkt giselenip zeytin
parcacikh, Joﬂun, vahgi tads ile hasat zamani satigini 3aptn§umuz bir andlr. Yoﬁun gimensi / zeytinimsi aromas: sayesinde dzellikle peynir, zeytin,
domdtes iizerine, salatalarmizda ve ekmek batirmak igin kullanmanizi {:avsi\\je ederiz.

Kadim Yag

Her iki bahgemizde bulunan zeytin agaglarimiz asirlara taniklik etwmig ve bujﬁne kadar da hald meyvelerini bize sunmaya devam etmektedir. Tirkiye
Zeytincilik Enstitiisii yaptid 5ze! bir galigma ile 500, 1.000, 1.500 yas izeri yaglarda bulunan agaglarimiz: ayri ayr tespit etmig ve tasdiklemigtir.
Biz bu bil“]ilerin 19191 altinda 1.000 yag izerindeki 137 adet zeytin agacimizin zeytinlerini ayrica hasat ediyor ve zeytinyaglarim iretiyoruz.
Inancimiz; ¢ok az elde edebildiéivv«iz bu 6zel ugkivgaémm DNA'sinda, asirlardir dene\\jimlediklerini, quqw«dq kalma iicinii fenolleri vdslkqsmla
bizlerle paylagtig... Diinyada bayle 6zel bir yagin tek iireticisi olarak sizlere, Kadim Yad sabahlar: ag karnma 1 tath kagid igmenizi tavsiye ederiz.
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